
ŚREDNIE WARTOŚCI ODŻYWCZE 
I ENERGETYCZNE DLA 100 G

Energia 1272 kJ / 300 kcal

Tłuszcze 3,8 g

- w tym nasycone 1,9 g

Węglowodany 59 g

- w tym cukry 59 g

białka 7,4 g

sól 0,42 g

Dulce de leche

NATURALNA PASTA DO PRZYGOTOWANIA 
ORYGINALNYCH LODÓW DULCE DE LECHE
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Składniki: pełnotłuste świeże mleko* 
(61%), cukier, odtłuszczone mleko
w proszku 0% tłuszczu (8,4%), palony 
cukier (2,7% na 100g końcowego 
produktu). *pochodzenie Francja

Po otwarciu przechowywać w suchym 

i chłodnym pomieszczeniu, zużyć w ciągu 30 dni.

Produkt wyprodukowany we Francji

UWAGA! PRODUKT NATURALNY, bez sztucznych 

konserwantów. Zaleca się mieszanie produktu 

czystym i suchym narzędziem kuchennym oraz 

zamykanie pojemnika po wyjęciu potrzebnej 

ilości produktu. Zalecamy dokładnie wymieszać 

produkt przed użyciem.

ZALECANE DOZOWANIE: 
18-50g na 1kg mieszanki bazowej

Mieszanka przeznaczona dla przemysłu lodowego.

Najlepiej spożyć przed:
Data na wieczku

wegeta
rian

dla

3 383670 001391

HUSO Sp. z o.o.

ul. Mińska 65/207 

03-808 Warszawa

tel: +48600807702

Emb: 02668A

Waga netto: 
3 kg
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